Forsiljning av skolornas svinnmat
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Av all atbar mat inom livsmedelskedjan slangs rentav 10-15 procent i
Finland. Det blir mest matsvinn i hushallen, ungefar halften mer an till
exempel affarerna. Produktion, transport och tillredning av mat orsakar en
betydande mangd utslapp. | hushallen producerar vi ca 23 kilo matsvinn
per person per ar, men mangderna varierar mycket mellan hushall.

En av de mest betydande typerna av matsvinn ar det s& kallade
serveringssvinnet fran professionella kok och mattjanster. Det har ar alltsa
sadan mat som tillretts for att serveras men som inte blir aten. Vad kunde
man gora med sadan mat och hur kunde man undvika att den kastas bort
och pa sa satt minska matsvinnet?

Den gallande livsmedelslagstiftningen begransar forsaljningen av
svinnmat. Varm mat som serverats far inte serveras pa nytt nasta dag. Om
mat en gang har erbjudits for kunder far den inte kylas ner och serveras
igen foljande dag.

Istallet for att kasta bort mat som en gang erbjudits for kunder kan man

omedelbart dverlata varm mat som varm, kall mat som kall till personal

eller mathjalp om maten uppfattas vara klanderfri och den varma maten
har férvarats i en temperatur pa minst + 60 grader i serveringslinjen.

| samband med overlatelsen bor den som Overlater maten ge uppgifter om
atminstone livsmedlets namn och ingredienser som framkallar allergi och
intolerans samt nédvandiga anvisningar for anvandning och férvaring.
Uppgifterna kan ges antingen skriftligt eller muntligt pa finska eller
svenska.

Informationsgangen ska vara en del av egenkontrollen. En aktér som
regelbundet dverlater livsmedel som latt blir férskamda ska meddela sin
egen kommuns livsmedelsmyndighet om sin verksamhet och sina lokaler
minst fyra veckor fére verksamheten inleds.

Da en plan fér egenkontroll gérs upp ska verksamhetens risker beaktas.
Avsikten med egenkontroll ar att en aktdr inom livsmedelsbranschen ska
kunna foérutse och kontrollera riskerna i sin verksamhet.

Varje aktor inom livsmedelsbranschen ansvarar for att de livsmedel som
den producerar eller éverlater ar trygga. Forutsattningen for verksamheten
ar att aktéren inom livsmedelsbranschen iakttar tillrdcklig noggrannhet i all
sin verksamhet sa att livsmedel, livsmedelslokaler samt livsmedlens
forvarings- och hanteringsforhallanden uppfyller kraven i
livsmedelslagstiftningen.

Inom Kyrkslatts kommuns kosthallsenhet finns 5 omradeskok fran vilka
matportioner levereras till dver 50 verksamhetsstallen, av vilka skolor utgor
17 verksamhetstéllen. Vi producerar dagligen ca 12 000 portioner for allt
fran daghemsbarn till aldre i vardhemmen. Vi har till vart forfogande



hégklassiga ravaror, modern utrustning och moderna verktyg och metoder
som vi kontinuerligt utvecklar.

Representanterna for kommunens olika bestallarinstanser bestaller
maltidstjansterna fran omradeskoken pa sitt omrade. Mangden mat som
levereras baseras pa portionsstorlekar som bestams enligt Statens
naringsdelegations aldersgruppsspecifika naringsrekommendationer.

| Kyrkslatts kommuns skolor och daghem foljer man dagligen upp
eventuellt matsvinn genom att anteckna mangden 6verbliven mat pa en
blankett som finns fér detta andamal. Blanketten dverlamnas veckouvis till
det ifragavarande omradets omradeskok, dar uppgifterna antecknas pa
matutdelningslistorna.

| omradeskdken sker uppfdljningen av matsvinnet med hjalp av
matsvinnsfunktionen i det elektroniska matproduktionsprogrammet Jamix.
Vi har anvant detta system fran och med sommaren 2019. | det
elektroniska systemet antecknas dagligen bade mangden lunch som
tillretts och mangden som blir éver; huvudratt, vegetarisk ratt, biratt, farsk
sallad.

En uppféljning pa nastan ett halvt ar (13.8.2019-31.1.2020) visar att
mattjdnsternas matsvinn enligt omradeskok ar mycket litet. | genomsnitt ar
mangden svinnmat pa manadsniva ca 5-6 procent per omradeskok.
Mangden svinnmat som uppstar ar mycket liten.

| planeringen av matsedlar har vi inom smabarnspedagogiken redan i
manga ars tid tagit i beaktande det veckovisa matsvinn-mellanmalet.
Mellanmalet sammanstalls da av fédoamnen som blivit kvar i kokets
Kylrum.

Fran och med augusti 2013 har de som ar berattigade till folkpension och
65 ar fyllda ratt att ata i matsalarna i Veikkolan koulu, Kartanonrannan
koulu, Winellska skolan och i Kyrkslatts skolcentrum enligt ett beslut fattat i
namnden foér serviceproduktion. Bespisningen sker efter skolelevernas
maltidsturer klockan 12.30-13.15 i enlighet med den gallande
skolmatsedeln. Matbiljetter som berattigar till maltiden kan kdpas i
kommunens servicekontor samt i biblioteken i Masaby och Veikkola.
Pensionarsbespisning i de ovannamnda skolorna ar mycket sallsynt, med
undantag av pensionarerna som bor i Veikkolaomradet. | Veikkolan koulu
ater 25-100 aldre personer dagligen beroende pa matsedeln.

Da mat saljs till utomstaende maste ett kvitto dver kopet ges. | ett av fem
av vara omradeskok finns ett kassasystem i anvandning. | en sadan har
situation ar det inte fornuftigt att investera i kassasystem. Om det var
mojligt att salja till utomstaende maste dessa produkter packas i
andamalsenliga nya och hygieniska forpackningar som kostar ca 0,2-0,5 €
styck. Av ansvarsskal kan man inte packa mat i kundernas egna karl. For
mat som saljs maste det finnas en produktbeskrivning / uppgifter om
allergener, tillverkningsdatum, sista anvandningsdag, férvaringsanvisning
och namn pa produktens producent.

Passerkontroll och narvaro av utomstaende personer i skolornas lokaler
skulle ockséa krava sina egna arrangemang.

Utifran ovannamnda faktorer borjar inte Kyrkslatts kommun sélja svinnmat
till sjalvkostnadspris till aldre personer i skolornas naromgivning.

Det bér utredas om valgdrenhetsorganisationer eller -samfund eller andra
mathjalpsaktorer i skolornas narhet har mojlighet till verksamheten i fraga.



Foredragande

Beslutsforslag

Beslut

For kannedom

| servicecentralens matsal har kosthallsservicen ett kassasystem. | den har
enheten skulle vi kunna utveckla var verksamhet och salja eventuell
svinnmat till &ldre. Att inféra detta forfaringssatt forutsatter att kostnaderna
for anskaffning av foérpackningar och tillgangen till férpackningar hos var
leverantor utreds.

Forsaljning av svinnmat till aldre kan inledas under varens lopp. Svinnmat
som férpackats av kosthallsservicens personal kan képas till
sjalvkostnadspris (inklusive férpackningens pris) for 2,20-2,50 € fran
servicecentralens matsal mellan klockan 13.15-13.30. Enligt
matsvinnsuppféljningen kan konstateras att det inte varje dag finns
svinnmat att kbpa vid servicecentralens matsal. Kunder informeras om
detta genom ett meddelande som satts upp vid huvudingangen och nara
kassasystemet vid matsalens sjalvbetjaningslinje klockan 13.05.

Forsaljning av svinnmat bdr planeras och utvecklas till en ny
verksamhetsform da valfardscentralens verksamhet inleds.

Direktoren for samhallstekniska vasendet

Namnden for serviceproduktion beslutar anteckna redogérelsen ovan for
kdnnedom.

Namnden for serviceproduktion beslutade enligt beslutsforslaget.

Antecknades for kannedom att kommunstyrelsens ordférande Timo
Haapaniemi anlande under behandlingen av detta sammantradesarende
kl. 17.45 och kosthallsdirektdr Maiju Aaltonen avlagsnade sig efter
behandlingen av detta sammantradesarende kl. 17.51.



